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Opiskelijan tiedot

Nimi: Puhelin:
Sahkoposti: Koulutussopimuspaikan haku ajalle:
Tyo6aika: h/vko

Tybelamajakson tavoitteet:

Naytto/naytot koulutussopimusjakson aikana: kylla ei

Opetushallitus (OPH) koordinoi kaikkia oppilaitoksia koskevaa valtakunnallista tyoeldamapalautetta. Opetushallitus - Utbildningsstyrelsen (no-reply) lahettaa
sahkopostitse Salpauksen yritysasiakkaille tyopaikkakyselyn 2 kertaa vuodessa ja tyopaikkaohjaajakyselyn tyopaikkajakson jalkeen. Tekstiviestikyselyssa lahet-
tajanimi on OPH. Salpaus kasittelee kaikki palautteet.

Elintarvikealan perustutkinto 180 osp (rastita)

Elintarviketeknologian osaamisala, elintarvikkeiden valmistaja

Pakolliset tutkinnon osat 5 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen 35 osp

‘ Leipomoalan prosessien ohjaus ja kaynnissapito 20 osp

Valinnaiset tutkinnon osat 1, 40-60 osp

Kalatuotteiden valmistus 30 osp

Kasvis-, marja- ja hedelmatuotteiden valmistus 20 osp

Tuotekohtainen elintarvikkeiden valmistus 20 osp

Valmisruokatuotteiden valmistus 30 osp

Valinnaiset tutkinnon osat 2, 30-50 osp

Elintarvikkeiden myymalatoiminnot 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu 15 osp

Erikoistuotteiden valmistus 15 osp

Yrityksessa toimiminen 15 osp

Elintarvikkeiden pakkaustoiminnot 15 osp

IImastovastuullinen toiminta 15 osp

Varastointi- ja ldahettamoétoiminnot 15 osp

Huippuosaajana toimiminen 15 osp

Elintarvikkeiden valmistus kv-ymparistossa 15 osp

Ty6paikkaohjaajaksi valmentautuminen 5 osp

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Leipomoalan osaamisala, leipurikondiittori

Pakolliset tutkinnon osat 115 osp

Elintarviketuotannossa toimiminen 35 osp

Leipomoalan prosessien ohjaus ja kdynnissapito 20 osp

Ruokaleipatuotteiden valmistus 20 osp

Kahvileipdtuotteiden valmistus 20 osp

Konditoriatuotteiden valmistus 20 osp

Valinnaiset tutkinnon osat 30 osp

Leipomoeinesten valmistus 15 osp

Yritystoiminnan suunnittelu 15 osp

Leipomoalan erikoistuotteiden valmistus 15 osp

Yrityksessa toimiminen 15 osp

Leipomotuotteiden pakkaustoiminnot 15 osp

IImastovastuullinen toiminta 15 osp

Varastointi- ja ldhettamotoiminnot 15 osp

Huippuosaajana toimiminen 15 osp

Elintarvikkeiden valmistus kv-ymparistossa 15 osp

Tyopaikkaohjaajaksi valmentautuminen 5 osp

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Tata esitietolomaketta on tehty kaksi kappaletta, joista toinen jaa yritykselle ja toisen opiskelija palauttaa vastuuopettajalle.

Tietoja hyddynnetadan virallisen koulutussopimuksen pohjana.
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ESITIETOLOMAKE
KOULUTUSSOPIMUSPAIKAN HAKU

ELINTARVIKEALA
Yrityksen tiedot
Nimi: Y-tunnus:
Osoite:
Koulutussopimuksen allekirjoittajan nimi ja yhteystiedot
Tyopaikkaohjaajan nimi ja yhteystiedot (jos eri):
Tyopaikkaohjaaja on suorittanut tyépaikkaohjaajakoulutuksen: kylla ei
Tarjotaanko tydpaikalla opiskelijalle lammin ateria: kylla ei

Opiskelijat ovat tapaturma- ja vastuuvakuutettuja oppilaitoksen puolesta. Tyépaikka huolehtii ja vastaa tydpaikalla jarjestettavan koulutuksen aikana opiskeli-
jan tyoturvallisuudesta ty6turvallisuuslainsaadannon edellyttamalla tavalla.

Tyo6turvallisuuslain mukaan tydnantajalla on oltava hallussaan selvitys ja arviointi tyopaikalla esiintyvista haitta- ja vaaratekijoista.

Ty6paikalla on tehty tyoturvallisuuslain mukainen vaarojen arviointi: kylla ei

Muuta huomioitavaa esim. tyovaatetus, kulkeminen, salmonellatodistus, ajokortti:

Onko teilld tarvetta opiskelijoille jatkossa (koulutussopimus, oppisopimus): kylla ei

Onko mahdollista tyollistda opiskelijoita:

Paivays

kylla ei

Ty6nantajan allekirjoitus

Nayton arviointikriteerit

Tyydyttava 1 - toimii yhteistyokykyisesti

- tarvitsee joissakin tilanteissa lisdohjeita

- hyodyntaa tyossa tarvittavaa perustietoa

- muuttaa toimintaansa saamansa palautteen mukaisesti

Tyydyttava 2 - toteuttaa tyon oma-aloitteisesti ja ohjeiden mukaisesti

- toimii yhteistydkykyisesti ja vuorovaikutteisesti

- tarvitsee vain harvoissa tilanteissa lisdohjeita

- hyodyntaa tyossa tarvittavaa tietoa tarkoituksenmukaisesti

- muuttaa toimintaansa saamansa palautteen ja omien havaintojen mukaisesti

Hyva 3 - toteuttaa tyokokonaisuuden itsendisesti

- toimii yhteistydkykyisesti ja aloitteellisesti vuorovaikutustilanteissa
- selviytyy tavanomaisista ongelmanratkaisutilanteista

- hyodyntaa tyossa tarvittavaa tietoa monipuolisesti

- arvioi suoriutumistaan realistisesti

Hyva 4 - suunnittelee ja toteuttaa tyokokonaisuuden itsendisesti

- toimii yhteistydkykyisesti ja rakentavasti vuorovaikutustilanteissa

- selviytyy ongelmanratkaisutilanteista hyddyntden monipuolisia ratkaisutapoja

- soveltaa tyOssa tarvittavaa tietoa monipuolisesti ja perustellusti

- arvioi suoriutumistaan realistisesti seka tunnistaa vahvuuksiaan ja kehittdmisen kohteitaan

Kiitettava 5 - suunnittelee ja toteuttaa tydkokonaisuuden itsendisesti ottaen huomioon muut toimijat

- toimii yhteistyokykyisesti ja rakentavasti haastavissakin vuorovaikutustilanteissa

- soveltaa tyOssa tarvittavaa tietoa ongelmanratkaisutilanteissa monipuolisesti ja kriittisesti

- esittdd tyohon ja toimintaymparistoon liittyvia perusteltuja kehittamisehdotuksia

- arvioi suoriutumistaan realistisesti ja esittda perusteltuja ratkaisuja osaamisensa kehittamiseen
- ymmartda oman tydnsa merkityksen osana laajempaa kokonaisuutta

Tata esitietolomaketta on tehty kaksi kappaletta, joista toinen jaa yritykselle ja toisen opiskelija palauttaa vastuuopettajalle.
Tietoja hyddynnetadan virallisen koulutussopimuksen pohjana.
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