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Millaisia
opintokokonaisuuksia
tarjotaan?

* Elintarvikealan ammatillinen perustutkinto.
Koostuu elintarvikealan ammatillisista ja
kaikille aloille yhteisista tutkinnonosista

* Osatutkinto eli yksi tai useampi tutkinnonosa

e Muita koulutuksia, jotka auttavat
turvaamaan osaavan tyovoiman saatavuutta,
esim. Tekijoita elintarviketuotantoon-
koulutus




Millaisia opiskelumuotoja
koulutuksessa on?

Kaytannon tyotaitojen hankkiminen

e Koulutussopimus. Kaytannon tyotaitoja
voidaan oppia tyopaikoilla maaraaikaisella
koulutussopimuksella ilman, etta opiskelija
on tyosuhteessa yritykseen.

e Oppisopimus. Opiskelua palkkatyon
ohessa. Sopii niille joilla on jo
elintarvikealan tyopaikka, mutta ei viela
alan koulutusta. Oppisopimusopiskelijaksi
voi siirtya myds opintojen aikana, sopivan
tyopaikan l6ytyessa.




Millaisia opiskelumuotoja
koulutuksessa on?

Tietopohjaisen osaamisen hankkiminen

* Opinnoissa painottuu aikaan ja paikkaan
sitomaton opiskelu

* Oppimateriaali tarjotaan paaasiassa verkko-
oppimisymparistossa

 Ammatillisen opettajan ohjausta on
saatavissa verkossa, oppilaitoksessa tai
tyopaikoilla jarjestettavissa tapaamisissa




Tutkinnon rakenne, elintarvikkeiden valmistaja

Pakolliset tutkinnonosat

Elintarviketuotannossa toimiminen 35 osp
Elintarvikeprosesien ohjaus ja kdaynnissapito 20 osp
Kasvis-, marja- ja hedelmatuotteiden valmistus 20 osp
Kalatuotteiden valmistus 30 osp
Tuotekohtainen elintarvikkeiden valmistus 20 osp

Valmisruokatuotteiden valmistus 30 osp

Elintarvikkeiden myymalatoiminnot 15 osp Varastointi ja [ahettamoétoiminnot 15 osp

Elintarvikkeiden pakkaustoiminnot 15 osp Yritystoiminnan suunnittelu 15 osp

Elintarvikkeiden valmistajana kansainvalisessa ymparistossa 15 Yrityksessa toimiminen 15 osp

osp

Erikoistuotteiden valmistus 15 osp Huippuosaajana toimiminen IImastovastuullinen toiminta

Osa toisesta tutkinnosta 5-15 osp 19 eiE 15 g

Osa leipomo- tai lihateollisuuden osaamisalalta 15 osp TyGpaikkaohjaajaksi T e——

Korkeakouluopintoja 5-15 osp valmentautuminen 5 osp tydymparistdssa toimiminen
15 osp

Yhteisia tutkinnon osia, lukio-opintoja tai muita jatko-opintovalmiuksia antavia
opintoja 1-25 osp



Usein kysyttyja kysymyksia

-Kauanko opinnot kestavat?

Opinnot suunnitellaan aina henkilokohtaistamisen kautta, aiemmin hankittu osaaminen huomioidaan
opintojen suunnittelussa. Keskimaarin aikuisopiskelija on opinnoissa n. 1,8-2,2 vuotta. Kesto riippuu paljon
myos opiskelijasta.

-Mita, jos opiskelee omalla tyopaikalla, oppisopimuksella, eika voikaan harjoitella tutkinnonosassa vaadittua
osaamista?

Oppisopimuksessa taytyy ottaa myos tyonantajan edustaja mukaan henkilokohtaistamiseen. Joskus voi olla
tarkoituksen mukaista hankkia osaamista toiselta tyopaikalta, mutta tyonantajalla ei ole silloin velvoitetta
palkanmaksuun, eika poissaolo saa rasittaa tydnantajaa kohtuuttomasti. Naista taytyy sopia kirjallisesti
etukateen ja usein kyse on yksittaisista paivista. Joissain tapauksissa osaamista voi hankkia myds
oppilaitoksesta.
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