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YK:n laskelmien mukaan 
2050 mennessä pitäisi tuottaa 

60 % enemmän ruokaa



Pohjoismaiset ravitsemussuositukset uudistuvat,

uutena otetaan huomioon myös ympäristövaikutukset

Tarve uudenlaisille tuotteille ja tuotannolle



14% Tekee yhteistyötä yliopistojen kanssa

56% On kiinnostunut yliopistoyhteistyöstä

Taloustutkimuksen (2021) mukaan Päijät-Hämeen yrityksistä



Kiinnostus kasvanut 

yliopistotoiminnan lisäämiseksi 

Päijät-Hämeen elintarvikealalla

Helsingin yliopiston 

yhteistyöhenkilö – ULLA HOPPU



Mikä on 
Innovaatiolaboratorio 

kestävälle ja terveelliselle ruualle
–hanke?



Innovaatiolaboratorio? =
Kehitysympäristö ruoan innovaatioille

• Vuoden kokeilu, tammikuu - joulukuu 2023

• Rahoitus: Päijät-Hämeen liitto, AKKE

• Päätavoite:

Alkuja uusille innovatiivisille, terveellisille ja kestäville tuotteille ja palveluille

Tukea yrityksille

• Kohderyhmä: 

a) pk-yritykset

b) yrittäjyydestä kiinnostuneet henkilöt ja start-up yritykset 

myös isommat yritykset, jotka ovat etsivät uusia ideoita ja ratkaisuja haasteisiin



Kehitysympäristö ruoan innovaatioille
LAAJEMMAT TAVOITTEET:

1) tukea alueen kehittymistä kestävän ruokajärjestelmän edelläkävijäksi

2) luoda pohja toimivalle TKI-yhteistyömallille ruokajärjestelmän eri toimijoiden välillä kestävyystavoitteiden 

edistämiseksi,

3) tunnistaa kestävän ruokajärjestelmän edistämisen nykytila, yritysten tarpeet ja haasteet sekä hakea 

ratkaisuja haasteisiin,

4) tukea ruoka-alan pk-toimijoita innovatiivisten kestävien tuotteiden ja palveluiden kehittämisessä ja 

markkinoille saamisessa,

5) etsiä mahdollisuuksia kehittämistyön jatkuvuudelle hankkeen jälkeen



Kehitysympäristö ruoan innovaatioille
SISÄLTÖ YRITYKSILLE:

• Osallistujille ilmaista, yrityksille innovaatioapua

• Tuo yhteen yritykset, tutkijat ja opiskelijat -> mm. työvoimaa?

• Kahdenlaista toimintaa:

1. Kaikille avoimet tilaisuudet: 
Tulevaisuuden mahdollisuudet ja tarpeet, tutkimustieto, sijoittajan näkökulma

2. Innovaatiolaboratorio –ohjelma
Työpajat: yritys ja monipuolisesti asiantuntijoita, tavoitteena ideoida ratkaisuja yrityksen tarpeisiin

Vähintään 8 työpajaa

Tukea työpajan jälkeenkin: rahoitushaut, ideoiden jatkokehitys valittujen henkilöiden kanssa

Koulutusta tarpeen mukaan: hissipuhekoulutusta; korkeakouluopiskelijat mukaan



KICK-OFF 28.3: kaikille avoin tilaisuus
ja iltapäivän työpaja yritykselle

8.30 – 9.00 Kahvitarjoilu

9.00 – 09.05 Tervetuloa!

9.05 – 09.25 ”Tulevaisuuskestävä ruoka – globaali mahdollisuus”, Mika Kukkurainen,  ruokateknologiarahasto Nordic Foodtech VC perustaja ja osakas

9.25 – 09.45 “Kohti kestävämpää ja terveellisempää kansanravitsemusta”, Maijaliisa Erkkola, ravitsemustieteen professori, Helsingin yliopisto

9.45 – 10.05 ”Yritysyhteistyömalleja Helsingin yliopistossa”, Mari Sandell, varadekaani, professori, Helsingin yliopisto

10.05 – 10.15 ”Three Mushketeers – mitä yliopistoyhteistyö voi tarjota aloittavalle yritykselle?” Emmi Korjus, Three Mushketeers

10.15 – 10.35 ”Hapatetun kauran ideasta innovaatioon ja kaupalliseen menestykseen yliopistoyhteistyöllä” Bioferme, Fermehelppi, Merja Scharlin

10.35 – 10.55 Keskustelua ja verkostoitumista

10.55 – 11.00 Miten pääsee mukaan yhteistyöhön?

11.00 – 12.00 Lounasmahdollisuus, ravintola Werstas

Tapahtuma järjestetään Lahdessa, Askotalossa, Paja -kokoushuoneet, Askonkatu 9. 

Ilmoittaudu tapahtumaan 20.3. mennessä

HANKKEEN MUU AIKATAULUTUS MAALISKUUSSA (mm. tilaisuudet, työpajat)



HANKKEEN KONTAKTI: 

Ulla Hoppu, ulla.hoppu@helsinki.fi, tutkimuskoordinaattori, Helsingin Yliopisto / Lahden Yliopistokampus

Marju Prass, marju.prass@helsinki.fi, asiantuntija, Lahden Yliopistokampus

Luontoaskel terveyteen:

Riitta-Maija Hämäläinen, riitta-maija.hamalainen@phhyky.fi, kestävän kehityksen päällikkö, Päijät-Sote

Hanna Haveri, hanna.haveri@phhyky.fi, lääketieteellinen asiantuntija, planetary health -lääkäri, Päijät-Sote

Minna-Maija Salomaa, minna-maija.salomaa@helsinki.fi, pääsihteeri, Lahden Yliopistokampus

Marju Prass, marju.prass@helsinki.fi, asiantuntija, Lahden Yliopistokampus

Päivi Sieppi, paivi.sieppi@lahti.fi, ympäristöneuvontapäällikkö, Lahden kaupunki

Yhteyshenkilöt:

mailto:ulla.hoppu@helsinki.fi
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