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Herkullisen maun resepti:

kourallinen Pekan Leivän leipureita,
vuosikymmenien kokemus,

rajattomasti luovuutta,
ripaus rakkautta,

maustetaan ensiluokkaisilla raaka-
aineilla.

Resepti sopii sekä klassikkojen 
että uutuustuotteiden leipomiseen!



Pekan Leipä Oy

• Pekan Leipä on heinolalainen perheleipomo, joka on perustettu
vuonna 1964. Juuret tulevat Manelin leipomosta vuodelta 1888. 

• Pekan Leivällä on 3 leipomoyksikköä Heinolassa, 

• Lähileipomo

• Luomuleipomo

• Gluteeniton leipomo

• Nykyään Pekan Leipä on osa turkulaista Leipomo Rosten –
konsernia (vuodesta 2008), johon kuuluu myös Porin Leipä 
(vuodesta 2022).
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Pekan Leipä Oy

• Työllistää reilut 100 työntekijää vuodenajasta riippuen

• Liikevaihto 12,8 M€ (v.2021) -> +9,7%

• Liikevaihto noin e14,0M€ (v2022) →+10%

• Konsernin liikevaihto yhteensä noin 45M€, 
työntekijöitä yhteensä reilut 300 henkilöä
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Herkullisen maun resepti:

kourallinen Pekan Leivän leipureita,
vuosikymmenien kokemus,

rajattomasti luovuutta,
ripaus rakkautta,

maustetaan ensiluokkaisilla raaka-
aineilla.

Resepti sopii sekä klassikkojen 
että uutuustuotteiden leipomiseen!



LÄHILEIPOMO

Leivissä ja leivoksissa perinteikkäät reseptit yhdistyvät sopivassa suhteessa moderneihin makuihin.
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• Suurin osa tuotteistamme on alusta alkaen itse 
tehtyjä – leipuriemme käsin leipomia

• Pakastetuotteet

• Tuoretuotteet

• Konditoria

• Leipomomyymälä (näyteikkuna)

• Työntekijöitä 60 

• 45% liikevaihdosta

• Tavoite: FSSC22000-sertifikaatti
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Lähileipomo



LUOMULEIPOMO
Moderni vientileipomo Reumantiellä Heinolassa
vuodesta 2003
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• Luomuleipomo

• 3000m2 moderni tuotantoympäristö

• Kaasupakatut tuotteet, mm. 
ruisleipä/proteiinileipä

• Vienti keski-Eurooppaan: Saksaan 

• 8-10 rekkaa / viikko, n.10 miljoonaa 
pakettia vuodessa.

Esityksen otsikko

• Työntekijöitä 25 

• Viennin osuus 45% liikevaihdosta

• IFS-laatusertifikaatti (ensimmäisenä suomalaisena leipomona)

• GoldenPreis ensimmäisen kerran v. 2015

FI-EKO-201



GLUTEENITON LEIPOMO
Pekan Leivän uusin leipomo, vuodesta 2019
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Esityksen otsikko

• Gluteeniton leipomo

• Leivotaan gluteenittomia tuotteita alihankintana mm: 

näkkileivät, Seed boostit, Runebergintortut

• 10% liikevaihdosta

• Työntekijöitä 8-13 vuoden ajasta riippuen 

• Vienti Suomen ja Pohjoismaiden

markkinoille

• IFS-laatusertifikaatti

• AOECS-sertifikaatti

• Omaa tuotekehitystä
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Tervetuloa kahville Villenkadun
leipomomyymälään!

Pulla Puodin avajaiset
19.1.2023!
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Herkullisen maun resepti:

kourallinen Pekan Leivän leipureita,
vuosikymmenien kokemus,

rajattomasti luovuutta,
ripaus rakkautta,

maustetaan ensiluokkaisilla raaka-
aineilla.

Resepti sopii sekä klassikkojen 
että uutuustuotteiden leipomiseen!
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Herkullisen maun resepti:

kourallinen Pekan Leivän leipureita,
vuosikymmenien kokemus,

rajattomasti luovuutta,
ripaus rakkautta,

maustetaan ensiluokkaisilla raaka-
aineilla.

Resepti sopii sekä klassikkojen 
että uutuustuotteiden leipomiseen!
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Herkullisen maun resepti:

kourallinen Pekan Leivän leipureita,
vuosikymmenien kokemus,

rajattomasti luovuutta,
ripaus rakkautta,

maustetaan ensiluokkaisilla raaka-
aineilla.

Resepti sopii sekä klassikkojen 
että uutuustuotteiden leipomiseen!
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Onnistumisen edellytykset Päijät -
Hämeessä

Osaaminen – Tieto / Taito / Intohimo

Tiedon viestiminen, selkeys ja nopeus

Vuorovaikutustaidot verkostoissa, 
yhteistyö   

→ PÄIJÄTHÄMÄLÄINEN 
MENESTYSTARINA!!!
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KIITOS!

Tervetuloa kahville

Villenkadun
leipomomyymälään

Heinolaan!

karri.kunnas@pekanleipa.fi
040-1615443
www.pekanleipa.fi

mailto:karri.kunnas@pekanleipa.fi
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